CAMPAGNE GEFINANCIERD MET STEUN VAN DE EUROPESE UNIE

Oktober: dat betekent extra aandacht voor zuivel van de boerderij, inclusief
Boerenkaas. Zeker nu het thema van de Stichting Week van de Smaak voor de
verkiezing van de Helden van de Smaak ‘ambachtelijke zuivel en kaas’ is, kan de
boerenkaasbranche zich amper een mooiere Week van de Smaak (1 t/m 9 oktober)
en een betere start van de Oktober Boerenkaasmaand voorstellen!

Oktober lijkt nog ver weg; daarom hebben we voorlopig gekozen voor een zomers recept:
melkshake van boerenkarnemelk (http://www.boerenkaas.nl/nl/1591-
Recept.html?recept=77) en een heerlijk recept met een smaakvolle gerijpte Boerenkaas:
mini-pastijties met Boerenkaas (http://www.boerenkaas.nl/nl/1591-Recept.html?recept=2).
Uiteraard kunt u de recepten en bijbehorende fotografie, met bronvermelding, gebruiken
voor uw eigen publicaties. High res beeldmateriaal vindt u eveneens op de website:
http://www.boerenkaas.nl/nl/1592-downloads.html.

In onderstaand persbericht vindt u meer informatie over de Week van de Smaak en
Oktober Boerenkaasmaand. Graag verzoeken wij u hier aandacht aan te besteden.

Mocht u specifieke aanvullende informatie wensen, neem dan s.v.p. contact op met het
Voorlichtingsbureau Boerderijzuivel. Dat kan heel eenvoudig door een e-mail te sturen
naar a.vanolst@boerenkaas.nl of door telefonisch contact op te nemen: M: 06 53 175 785.
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Oktober Boerenkaasmaand begint goed met de Week van de Smaak
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De Week van de Smaak, dit jaar van 1 t/m 9 oktober a.s., is het jaarlijkse evenement
waarin gezonde, eerlijke voeding centraal staat. Dit jaar is het thema van de verkiezing
van de Helden van de Smaak ‘ambachtelijke zuivel en kaas’. De provinciale winnaars,
allen bereider van Echte Boerderijzuivel of echte Boerenkaas, strijden om de landelijke
titel ‘Held van de Smaak 2011’. De bekendmaking van de publiekswinnaar en de prijs van
de vakjury is tijdens de opening van de Week van de Smaak in de Hoofdstad van de

Smaak 2011: Groningen (voor meer informatie: www.weekvandesmaak.nl).

De bekendmaking van de landelijke Held van de Smaak is tevens het startschot van
Oktober Boerenkaasmaand. Evenals voorgaande jaren is er in oktober weer volop
aandacht voor de smaak van het seizoen, heerlijk gerijpte Boerenkaas. Krachtig van
smaak, elk stukje weer uniek. De consument kan in oktober niet om dit karaktervolle en
smakelijke product heen. Veel winkeliers besteden in oktober extra aandacht aan de

mooie, authentieke boerenkaas.
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Boerenkaas is door de Europese Unie erkend en beschermd als een Gegarandeerde

Traditionele Specialiteit. Op de website www.boerenkaas.nl vindt de consument veel

informatie over Boerenkaas en overige boerderijzuivel. Inclusief adressen van leuke
boerderijwinkels met allemaal heerlijke ambachtelijke producten. Op een aantal
boerderijen kan je ook zelf een kaasje maken. En wil je nog deelnemen aan een gratis
Boerderij-Beleving met proeverij, uitleg van de boer/-in, een rondleiding over de boerderij
en zelf boter en karnemelk maken? Zo’'n gratis Boerderij-Beleving boek je op

www.boerenkaas.nl. Voor een actueel overzicht van activiteiten tijdens Oktober

Boerenkaasmaand: zie de agenda van de boerenkaas website.
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