REGLEMENT VOOR TOEKENNING VAN DE
KWALITEITSPRIJS BOERENKAAS
CUM LAUDE 2010

Boerenkaas Cum Laude

De activiteiten met betrekking tot de keuring/proeverij
en de uitreiking van de Boerenkaas Cum Laude
kwalificatie worden gecoérdineerd door de daartoe
ingestelde Commissie Boerenkaas Cum Laude

In de Commissie zijn vertegenwoordigd:

-Bond van Boerderij-Zuivelbereiders
-Voorlichtingsbureau Boerderijzuivel

Organisatie en uitvoering

De organisatie van de keuring/proeverij en de
aanwijzing van winnaars aan de hand van de uitslagen
zijn opgedragen aan Commissie Boerenkaas Cum
Laude

Doel van Boerenkaas Cum Laude

Het doel van de instelling van Boerenkaas Cum
Laude:

-Het bevorderen van de kwaliteit van de Boerenkaas.
-Het bevorderen van publiciteit rond Boerenkaas.
-Het bevorderen van afzet van de Boerenkaas.

Dit alles door de kwaliteit en smaak van Boerenkaas
centraal te stellen (aandacht dus voor topkwaliteit
Boerenkaas).

De Commissie tracht de gestelde doelen te bereiken
door het organiseren van een nationale keuring en
proeverij van Boerenkazen en het beschikbaar stellen
van trofeeén. Zij tracht zo de producenten te
stimuleren een zo hoog mogelijke kwaliteit
Boerenkaas in te zenden. Voorts zal zo veel mogelijk
publiciteit voor de keuring/proeverij en de prijsuitreiking
worden gegenereerd.

De trofeeén zullen worden uitgereikt aan de
kaasbereiders die daarvoor op grond van de inhoud
van dit reglement het meest in aanmerking komen.

Organisatie van keuring en proeverij

Jaarlijks organiseert de Commissie ten behoeve van
de uitreiking van Boerenkaas Cum Laude een keuring
en proeverij voor Boerenkazen.

Deelname aan de keuring is slechts mogelijk door
kaasbereiders en Boerenkaashandelaren, die
daarvoor door de Commissie worden uitgenodigd.
Leden van de Bond van BoerderijZuivelbereiders
kunnen gratis deelnemen.

Boerenkaasbereiders en Boerenkaashandelaren
worden uitgenodigd één kaas in te zenden. Per
producent mogen maximaal 2 kazen aangeboden
worden. Deze kazen moeten van het type zijn, dat de
hoofdproductie van het bedrijf is.

Een uitzondering is kaas uit de klasse: Bijzondere
kaas. Deze kaas mag extra ingezonden worden, ook
als het niet tot de hoofdproductie van het bedrijf

behoort.

De uitnodiging voor deelname zal uiterlijk in de maand
december voorafgaande aan de keuring en proeverij
aan de bereiders en kaashandelaren worden
toegezonden.

Producenten en handelaren van Boerenkaas die een
uitnodiging voor deelname ontvangen bevestigen hun
deelname z.s.m. na ontvangst. Zij behouden het recht
om naderhand alsnog af te melden bij de organisatie
zonder opgave van reden en van deelname af te zien.

Verplichtingen van de deelnemer

Deelname aan de keuring en proeverij houdt in dat de
inzender zich akkoord verklaart met de te volgen
procedures en voorwaarden zoals die in dit reglement
zijn vastgelegd.

Van een deelnemer kan worden verlangd dat hij
inzage geeft in zijn administratie teneinde aan te tonen
dat de ingezonden kaas op zijn bedrijf is geproduceerd
in de aangegeven periode.

Door deel te nemen aan de keuring en proeverij stemt
de inzender ermee in dat de Commissie de kaas van
zijn bedrijf, indien deze daarvoor geschikt zou blijken
te zijn, kan aanbevelen voor speciale verkoopacties.

Met deelname verklaart de inzender zich bereid, indien
hij als winnaar van Boerenkaas Cum Laude wordt
uitgeroepen, de trofee in ontvangst te nemen en -voor
zover redelijkerwijs in zijn vermogen ligt- mede te
werken aan public relations activiteiten c.q. publiciteit,
zonder daaraan voorwaarden te verbinden.

De kaas

Goudse Boerenkaas

Op het tijdstip van de keuring en proeverij moet de
aangeboden Goudse Boerenkaas aan de volgende
eisen voldoen:

- het gewicht moet bij aanlevering minstens 10 kg
bedragen,

- de kaas moet zijn bereid op het bedrijf van de
inzender, met uitzondering van een kaas, aangeboden
door de handelaar,

- de kaas moet voorzien zijn van een kaasmerk voor
Boerenkaas,

- de kaas moet van het type Goudse Boerenkaas zijn,
- de kaas mag geen uiterlijke kentekenen vertonen die
kunnen duiden op de identiteit van de bereider anders
dan een Boerenkaasmerk en het namens de
Commissie verstrekte codenummer,

- de kaas moet geproduceerd zijn in de periode van 1
januari t/m 31 december 2009

Boeren Leidsekaas
Op het tijdstip van de keuring en proeverij moet de
aangeboden Boeren Leidsekaas aan de volgende




eisen voldoen:

- het gewicht moet bij aanlevering minstens 7 kg
bedragen,

- de kaas moet zijn bereid op het bedrijf van de
inzender, met uitzondering van een kaas, aangeboden
door de handelaar,

- de kaas moet voorzien zijn van een kaasmerk voor
Boerenkaas,

- de kaas moet van het type Boeren Leidsekaas zijn,

- de kaas mag geen uiterlijke kentekenen vertonen die
kunnen duiden op de identiteit van de bereider anders
dan een Boerenkaasmerk en het namens de
Commissie verstrekte codenummer

-bij deelname van minimaal 5 kazen zal aan de
bereider van de beste kaas een trofee uitgereikt
worden

- de kaas moet geproduceerd zijn in de periode van 1
januari t/m 31 december 2009.

Andere kaassoorten

Op het tijdstip van de keuring en proeverij moet de ter
keuring/proeverij aangeboden kruidenkaas, Baby-
Gouda-kaas(0,5-2kg), Schapenkaas en Geitenkaas
aan de volgende eisen voldoen;

-de kaas moet zijn bereid op het bedrijf van de
inzender, met uitzondering van een kaas, aangeboden
door de handelaar,

-de kaas moet aantoonbaar bereid zijn van rauwe
melk

-de kaas mag geen uiterlijke kenmerken vertonen
anders dan een kaasmerk en het namens de
Commissie verstrekte codenummer

-bij deelname van minimaal 5 kazen per kaassoort zal
aan de bereider van de beste kaas per categorie een
trofee uitgereikt worden

- de kaas moet geproduceerd zijn in de periode van 1
januari 2009 tot 1 maart 2010.

Mochten er onvoldoende deelnemers per categorie
zijn, dan krijgen deelnemers de mogelijkheid om met
hun kaas deel te nemen binnen de categorie
bijzondere kazen.

Bijzondere kaas
Op het tijdstip van de keuring en de proeverij moet de

ter keuring/proeverij aangeboden bijzondere kaas aan
de volgende eisen voldoen:

-de kaas moet onderscheidend zijn van
bovengenoemde soorten,

-de kaas moet zijn bereid op het bedrijf van de
inzender, met uitzondering van een kaas, aangeboden
door de handelaar,

-de kaas mag geen uiterlijke kenmerken vertonen
anders dan een eventueel kaasmerk en het namens
de Commissie verstrekte codenummer

-bij deelname van minimaal 5 kazen zal aan de
bereider van de beste bijzondere kaas een trofee
uitgereikt worden

-de kaas moet geproduceerd zijn in de periode van 1

januari 2009 tot 1 maart 2010.

Transport van de kaas en eventuele vergoedingen
De inzender draagt er zelf zorg voor dat zijn kaas op
een vastgesteld tijdstip aanwezig is op een daartoe
aangewezen plaats. Te laat of verkeerd bezorgde
kazen zijn van deelname aan de keuring/proeverij
uitgesloten.

Na afloop van de prijsuitreiking krijgen de inzenders de
gelegenheid de restanten van hun gekeurde kaas
weer in ontvangst te nemen. Een inzender die van
deze gelegenheid geen gebruik maakt, ontvangt een
vooraf vastgestelde vergoeding per kg kaas.

De keuring/proeverij

Tijdens de keuring/proeverij zijn slechts die personen
aanwezig die een functie vervullen tijdens de
keuring/proeverij: de arbiter, de keurmeesters
respectievelijk de proevers, de schrijvers, de logistieke
medewerkers, de secretaris en de pers.

Andere personen hebben geen toegang tot de ruimte
waar de keuring/proeverij plaatsvindt, tenzij daartoe
uitgenodigd.

De keuring/proeverij van de kazen geschiedt anoniem,
onder codenummer dat door de Commissie aan de
inzenders is verstrekt.

De relatie tussen de naam van de inzender en het
betreffende codenummer wordt door de Commissie
geheim gehouden tot het moment, waarop het past in
de procedure van de Boerenkaas Cum Laude, dat
namen worden vrijgegeven.

Van de aangeboden kazen worden door de
Commissie, afhankelijk van het aantal inzendingen,
meerdere keuringsgroepen en proeverijteams
samengesteld van vergelijkbare omvang.

De aanwijzing van keurmeesters, proevers en arbiter
geschiedt door of namens de Commissie.

De keuring
Alle aangeboden kazen worden technisch gekeurd.

De keuring wordt verricht door teams, bestaande uit 2
Boerenkaaskeurmeesters. Per team houdt een
schrijver aantekening van hun oordeel. Er wordt
tevens een arbiter aangewezen. De arbiter ziet erop
toe dat het waarderingsniveau tussen de verschillende
teams met elkaar overeen stemt. In geval de
keurmeesters van eenzelfde team niet tot een
gelijkluidend oordeel komen, beslist de arbiter.

Per team worden maximaal 30 kazen gekeurd.

De keuring heeft betrekking op de volgende aspecten:

1. uiterlijk: toe te kennen punten 6 - 10

2. consistentie: toe te kennen punten 15 - 20

3. geur en smaak: toe te kennen punten 45 — 60(*)
4. doorsnede: toe te kennen punten 6 — 10



De proeverij
Alle aangeboden kazen doen mee aan de proeverij.

De proeverij van de kazen wordt verricht door teams
bestaande uit 3 smaakdeskundigen. Er wordt tevens
een arbiter aangewezen. De arbiter ziet erop toe dat
het waarderingsniveau tussen de verschillende teams
met elkaar overeen stemt. In geval de proevers van
eenzelfde team niet tot een gelijkluidend oordeel
komen beslist de arbiter.

De proevers testen de kazen alleen op geur en
smaak en stellen voor iedere kaas een
puntenwaardering vast, die kan liggen tussen de 80 en
100 punten.

De proeverij beslist welke Goudse Boerenkazen het
predikaat Boerenkaas Cum Laude krijgen.
Uit het totaal van de Boerenkaas Cum Laude worden
de 5 allerlekkerste gekozen voor beoordeling door de
VIP jury op 18 maart 2009.
De keuze voor deelname aan de finale wordt bepaald
door achtereenvolgens:
1. de hoogste waardering voor geur en smaak
van de proevers,
en eventueel
2. de hoogste waardering voor geur en smaak
van de keuring (*)
en eventueel
3. het hoogste gewicht bij aanlevering.

Van de overige kaassoorten zal de proeverij de
allerlekkerste kaas per categorie kiezen. Op de
finalemiddag 18 maart 2010 zal aan de winnaar de
categorieprijs uitgereikt worden.

Van de 5 lekkerste Goudse Boerenkazen en van de
winnaar per categorie wordt een smaakprofiel
vastgesteld dat gebruikt wordt voor publicitaire
doeleinden en aan de betreffende bereider
beschikbaar wordt gesteld.

*) De puntenwaardering voor geur en smaak van de
keuring kunnen van belang zijn voor de bepaling van
de 5 finale-kazen.

Finale op 18 maart 2009

Tijdens deze keuring richt een VIP jury zich op de
smaak en persoonlijke voorkeur van de 5 finale
Goudse Boerenkazen. leder jury lid waardeert de
kazen met een cijfer tussen 7 en 10.

De eindscore wordt bepaald door optelling van de
proeverij plus het totaal van de waardering van de 5
VIP's.

In geval van ex aequo krijgt de kaas met het hoogste
gewicht bij aanleveren de voorkeur.

De accommodatie en verzorging van de monsters
De Commissie ziet erop toe dat de keuring en
proeverij plaatsvinden in ruimten die tenminste aan de
volgende eisen voldoen:

- de temperatuur dient gelijkmatig te zijn en tussen 18
en 20°C te liggen,

- de ruimte moet vrij zijn van storende factoren welke
het oordeel van de proevers zouden kunnen
beinvioeden,

- de kazen dienen voorafgaand aan de
keuring/proeverij voldoende op temperatuur te zijn
gebracht zodat een goede smaakwaarneming is
gewaarborgd.

Slotbepalingen

In alle omstandigheden waarin dit reglement niet
voorziet, wordt door of namens de Commissie beslist.
De Commissie verplicht zich aan alle deelnemers de
resultaten van de keuring en proeverij, voor zover
deze op hun kaas betrekking hebben, mede te delen.
Over de uitslag van de keuring en proeverij kan niet
worden gecorrespondeerd.

ledere discussie of correspondentie met betrekking tot
of naar aanleiding van de keuring en proeverij of het
verloop daarvan is uitgesloten.
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